
 
  

Menü 
W I N E  L O U N G E  

Traditionelle österreichische 

Küche mit mediterranem 

Einfluss und einem Hauch 

asiatischer Fusionsküche. 



 

Vorspeisen 
 

 

marinierte Rote Beete 

W I R S I N G  H U M M U S  I  O R A N G E N - W A L N U ß - D R E S S I N G  I  

M E E R R E T T I C H - P O P C O R N  

1 0 , -  

 

Matjes 
G R Ü N E R  A P F E L  I  E I N G E L E G T E S  Z W I E B E L   

&  E S P U M A  V O N  D E R  R E M O U L A D E N S O ß E  

1 2 , -  

 

Tataki vom Rind 

K Ü R B I S P Ü R E E  I  A P F E L - J A L A P E N O S - A I R  

1 2 , -  

 

Carpaccio "Klassik" 

R I N D E R F I L E T  I  R U C C O L A  I  P A R M E S A N  

1 4 , -  
 

 



 

Suppen 
 

Rinderkraftbrühe oder Gemüsebrühe 
wahlweise mit 

F R I T T A T E N  I  M I N I - K A S P R E S S K N Ö D E L  

5 , 5 0  

 

Knoblauchsüppchen 
K R Ä U T E R C R O U S T I N I  

6 , -  

 

Tom-Kha-Gai 
K O K O S M I L C H  I  Z I T R O N E N G R A S  I  H U H N   

 A S I A G E M Ü S E  I  K O R I A N D E R  

6 , 5 0  

  



 

  Veggie & Pasta 
 

 

Salbei-Tagliatelle 
O F E N P A P R I K A  I  O L I V E N  I  M A R I N I E R T E R  F E T A  

1 4 , 5 0  

 

Penne Diabolo 

G A R N E L E N  I  S P E C K  I  C H I L I  I  H U M M E R S C H A U M  

1 6 , -  

 

Veganes Chilli sin Carne 

T A C O - P O L E N T A K N Ö D E L  

1 6 , -  

 

 



 

Pommes & Co 

 

Portion Pommes  

K E T C H U P  I  M A Y O N A I S E  

4 , -  

 

Bunte Gemüse Pommes 

S M O K E D  H I C K O R Y  D I P  

4 , -  

 

Getrüffelte Pommes 

M I T  T R Ü F F E L M A Y O N A I S E  

5 , -  

 

Überbackene Cheddar Pommes 

M I T  J A L A P E N O S  

5 , -  

 

1  D I P  I N K L U D I E R T  J E D E R  W E I T E R E  0 , 5 0  

 



 

Salate 

Gemischter Beilagensalat  

H A U S D R E S S I N G  I  S P R O S S E N  I  K E R N E  I  N Ü S S E  

5 , 2 0  
 

Kopfsalat 
P I S T A Z I E N - M I N Z D R E S S I N G  I  M I N I  M O Z Z A R E L L A   

I  G E T R O C K N E T E  T O M A T E N  
9 , -  

 

Großer Bunter Salat 
G R Ü N E R  S A L A T  I  T O M A T E  I  G U R K E  I  P A P R I K A   

 S P R O S S E N  I  N Ü S S E  

1 0 , -  

mit Rinderfiletstreifen  2 0 , -  

mit gebratenen Riesengarnelen 1 8 , -  

mit gebratenen Hendlstreifen 1 6 , -  

 

Unser Caesar Salat 

R O M A N A S A L A T  I  C A E S A R  D R E S S I N G  I  C R O U T O N S  I  P A R M E S A N  

1 1 , -  

            mit gebratenen Hendlstreifen            1 7 , -  

mit gebratenen Riesengarnelen      1 9 , -  

 

  



 

Vom Grill 
Rinderfilet 

3 0 0  G R .  4 4 , -  

2 2 0  G R .  3 2 , -  

1 5 0  G R .  2 6 , -  

 

Chateaubriand  
für zwei Personen – Zubereitungszeit 45 min 

5 0 0  G R .  

6 5 , -  

 

Tomahawk 
für zwei Personen – Zubereitungszeit 45 min 

C A  6 0 0  G R .  

6 9 , -  

 

Roastbeef 

2 2 0  G R .  

2 4 , -  

 

Rib Eye 
3 0 0  G R .  

3 2 , -  

 
  



 

Beilagen 
 

Beilagen 
1 inkludiert – jede weitere Beilage 3,- 

M E E R S A L Z K A R T O F F E L N  M I T  A I O L I  

P O M M E S  I  M A I S K O L B E N  I  G R O B E S  G R I L L G E M Ü S E    

L A U C H - T R Ü F F E L - G R A T I N  I  K N O B L A U C H B R O T  

 

Saucen 
1 inkludiert – jede weitere Beilage 2,- 

H A U S G E M A C H T E  K R Ä U T E R B U T T E R   

 P F E F F E R R A H M S A U C E   

T E R I Y A K I - K N O B L A U C H - J U S  

C H I M I C H U R R I  ( A R G E N T I N I S C H E  G R I L L S O ß E )  

  



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

P I M P  Y O U R  S T E A K  
 
 

M I T  K R Ä U T E R K R U S T E  

Ü B E R B A C K E N  

+  2 , -  

 

M I T  T O M A T E  U N D  B E R G K Ä S E  

Ü B E R B A C K E N  

+  3 , -  

 

3  G E G R I L L T E  R I E S E N G A R N E L E N  

+  5 , -  



 

Hauptspeisen 
 

Thaicurry mit Pekingente 

A S I A G E M Ü S E  I  K O R I A N D E R  I  Y A S M I N R E I S  

2 1 , -  

 

Seesaibling 

M A S C A R P O N E  S P I N A T  I  V E N E R E  R I S O T T O  

2 4 , -  

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

H A U S G E M A C H T E R  K A R T O F F E L S A L A T  O D E R  P O M M E S   

&  K A L T G E R Ü H R T E  P R E I S E L B E E R E N   

2 4 , -  

 

Zwiebelrostbraten 

S C H A L O T T E N J U S  I  S P E C K B O H N E N  I  P O M M E S  D A U P H I N E  

2 7 , -  

 

  



 

Burger & Sandwiches 
 

Winelounge Burger 

1 6 0  G R .  R I N D  I  K A S P R E S S K N Ö D L   

 G U R K E N R E L I S H  I  S P E C K  I  G E M Ü S E P O M M E S  

1 7 , -  

 

Unser BBQ Burger 

1 6 0  G R .  R I N D  I  B A C O N  I  W E I ß E  B B Q  S O ß E   

 C H E D D A R K Ä S E  I  R O T E  Z W I E B E L  I  T O M A T E  I  P O M M E S  

1 7 , -  

 

      1  D I P  I N K L U D I E R T  J E D E R  W E I T E R E  0 , 5 0   

 

Alpen Panini 
T I R O L E R  S P E C K  I  B E R G K Ä S E  I  K L E I N E R  S A L A T  

1 0 , -  

Schinken - Käse - Panini 
K O C H S C H I N K E N  I  E M M E N T A L E R  I  K L E I N E R  S A L A T  

9 , -  



 

Desserts 

 

Warmer Apfelstrudel 
wahlweise mit 

V A N I L L E E I S  I  S C H L A G O B E R S  I  V A N I L L E S O ß E  

7 , -  

 

Pecannuss-Brownie 

P A S S I O N S F R U C H T - B A N A N E  I  E S T R A G O N - E I S  

1 1 , -  

 

Crème Brûlée 

M A R I L L E N  K O M P O T T  I  H O L U N D E R B L Ü T E N - S A F R A N - S O R B E T  

1 0 , -  

 

Schokoladentarte 

Z I T R O N E N C R E M E  I  Z U C K E R W A T T E  I N  2  T E X T U R E N  

1 2 , -  

 

Auswahl von Tiroler Hart- und Weichkäse 

T R A U B E N  I  N Ü S S E  I  S E N F - F R Ü C H T E  I  B R O T  

1 3 , -  

  



 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

K L E I N G E D R U C K T E S  
 
I n f o r m a t i o n e n  ü b e r  Z u t a t e n  

i n  u n s e r e n  S p e i s e n ,  d i e  
A l l e r g i e n  u n d  

U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  
a u s l ö s e n  k ö n n e n ,  e r h a l t e n  

S i e  a u f  N a c h f r a g e  b e i  
u n s e r e n  M i t a r b e i t e r n .  D i e  

V e r m e i d u n g  e i n e s  
K r e u z k o n t a k t s  m i t  a n d e r e n  

S p e i s e n  k a n n  n i c h t  
g a r a n t i e r t  w e r d e n .  

 
A l l e  P r e i s e  i n  E U R O  i n k l .  

M e h r w e r t s t e u e r  
 

* B E I  U M B E S T E L L U N G E N  E R L A U B E N  
W I R  U N S  E I N  U N K O S T E N B E I T R A G  

V O N  €  1 , 0 0  Z U  B E R E C H N E N  

 


